Kennzeichnungspflicht von Allergenen

Wir sind verpflichtet, auf alle Zusatzstoffe und allergene
Stoffe in unserer Speisekarte hinzuweisen. Um die
Ubersichtlichkeit der Speisekarte nicht allzu sehr

einzuschranken, halten wir eine Speisekarte fiir
Allergiker bereit, auf der wir auf die jeweiligen
Allergene verweisen. Sollten Sie an Allergien leiden,
sprechen Sie uns an. Wir beraten Sie gerne.

Wildsaison

Wildschweinbraten ,Baden Baden"
in Waldpilzrahmsauce mit gefiillter Preiselbeerbirne,
Rotkohl und Kartoffelkroketten
€ 24,50

Unser Burger

. The big one"
Rindfleischburger mit Kdse, Tomaten, Salat,
roten Zwiebeln und Bacon dazu pommes frites
€ 18,90

.Vegetario"
Unsere Vegetarische Burgervariante mit Tomaten, Salat,
Kase und geschmorten Zwiebeln dazu pommes frites
€ 18,90



Vorspeisen

Bunter Salatteller in Landmannsdressing
mit Croutons und Cashewkernen
€ 9,00

Karamellisierter Ziegenkdse
auf mariniertem Rote Beete Carpaccio
€ 1350

Gebratene Riesengarnelen
mit Aioli an Salatbouquet
€ 15,50

Suppen

Consomme vom Tafelspitz
mit Gemisestreifen und KloBchen
€ 6,50

Kiirbiscremesuppe
mit Kernal
€ 750

Cremesuppe von rotem Thaicurry
mit gebratener Garnele

€ 8,50



Hauptgerichte

Gratiniertes Schweineriickensteak mit Kdse und Tomaten
dazu pommes frites
und Salatteller
€ 16,90

Schweineschnitzel ,Wiener Art"
dazu pommes frites
und Salatteller
€ 17,90

Rheinischer Sauerbraten
mit KartoffelkloBen und
Apfelkompott
€ 21,50

Gefillte Rinderroulade in eigener Sauce
dazu gebackene Kartoffelkrapfen
und Saisongemiise
€ 2150

Geschnetzeltes vom Schwein
mit Champignons in Rahmsauce
Spdtzle und Salatteller
€ 23,00



Hauptgerichte

Medaillons vom Schweinefilet
mit Champignons a la creme an Kartoffelrosti
dazu Salatteller
€ 23,50

Geschmorte Lammhaxe in Krduterjus
auf Speckbdhnchen mit
Thymiankartoffeln
€ 26,00

Schlemmerpfanne ,Hohe Mark®
Medaillons vom Rinder und Schweinefilet mit Champignons
auf Bratkartoffeln und Gemisen
€ 25,50

Argentinisches Rumpsteak
mit Krduterbutter dazu gebackene Kartoffelecken
mit Krduterrahm und Salatteller
€ 29,50

Pfeffersteak .Pariser Art" vom Rinderfilet
mit Madagaskarpfeffer in Cognacsauce
dazu Kartoffelkroketten und frischen Salaten
€ 37,00



Fischgerichte

Pochiertes Lachsfilet auf Wurzelgemiise
in Krdutersauce an Basmatireis
€24 50

Gebratenes Atlantikzungenfilet ..Mdllerin®
mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und Salatteller
€ 26,50

Fiir den kleinen Appetit

Toast .Forsterin® Schweinerickensteak mit Zwiebeln

und Champignons an kleiner Salatganitur
€ 15,50

Unsere Salatauswahl
mit Thunfisch, Zwiebelringen und Kdsestreifen
€ 13,50

GroBer Salatteller mit sautierten Champignons
und Streifen von der Gefliigelbrust
€ 16,50



Vegetarisches Menii

Kiirbiscremesuppe
mit Kernal

LR

Gefiillte Cannelloni mit Blattspinat
in Kdsesauce gratinier

oder

Rote Linsen Cury mit Kichererbsen und Gemiise

an Basmatirei

Vegan

LR

Creme Briilee
mit gebranntem Zucker

€ 29,00

Dessert

Herrencreme
mit Mandelsahne
€ 6,50

Creme Briilée
mit gebranntem Zucker
€ 7,50

Mascarponecreme
mit Glihweinpflaumen
€ 850
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