Wir wimschen Thnen emn
gesundes und erfolgreiches

Jahr 2023
Familie Borcherding

& Mhtarberter

Amuse bouche

IR
Consomme von Wildgefliigel
mit Gemiisestreifen
und Klofchen
S
Gebratenes Wolfsbarschiilet
auf Blattspinat dazu Zitronenbutter

und Kriuterschimorkes

oder

Medaillons vom Schweinefi Iet@‘

auf Wirsing a la creme \
an Karoffelristi %

oder \@
)
Black Angus Riferrii

in leichter Szechuan-P, SALCE
auf Speckbéhn
und Kartoffelrdsh

FEHC
Creme Brulee
mit marimierten Beeren
in Creme de Cassis
€ 39,50
Unser Restaurant 15t heute

bis 23.00 Uhr fir S1e gedlet.

Anderungen vorbehalten !

‘vﬂrhet von
('1, hey;x & Lillet
é@

spinat dazu Zitronenbutter

Amuse bouche
FEn i)

Vorspeisenvaration
SHappy New Year™

B

Consommeé von Wildgefliigel

mit Gemisestreifen
und KléBchen

o

ﬁ'_!l_'ﬂ

ﬁes Wolfsbarschfilet

und Kriuterschimdrkes
oder

Medaillons vom Schwemefilet

auf Wirsing a la creme
an Karoffelrisn

oder

Black Angus Rinderriicken
in leichter Szechuan-Pfefiter-Sauce

auf Speckbihnchen
und Kartoffelrdst

HOCH

Creme Brolee
mit marinierten Beeren
in Creme de Cassis

O

Creme Brulee
mit marinierten Beeren
in Creme de Cassis

HOCH

Cappucino
mit Pralines

€ 54,00



